
L E S  H U Î T R E S  C R E U S E S  
Huîtres de Kermor n°2 ou n°3 de nos parcs de 
Carantec 
1 pièce : 2.50€ / 3 pièces : 6.00€ / 
6 pièces : 9.50€ /9 pièces : 14.00€ /
12 pièces : 17.00€ 

L E S  H U Î T R E S  P L A T E S   
Huîtres plates de Bretagne Maison Beaulieu n°2 
1 pièce : 3.50€ / 3 pièces : 8.00€ /
6 pièces : 13.00€ / 9 pièces : 19.00€ 
12 pièces : 25.00€

P L A T E A U X  D É C O U V E R T E

 

3 pièces creuses n°3+3 pièces plates n°2 :  13.50€
6 pièces creuses n°3+6 pièces plates n°2  22.00€

SAUCISSON PUR PORC                              6.00€ 
LA BOÎTE DE PÂTÉ HÉNAFF 154g                      9.00€                             
Servie avec du pain au levain et cornichons 

RILLETTES LE PÈRE EUGÈNE pot 170g                     12.00€
Thon ou sardines - servies avec du pain au levain          
ASSORTIMENT DE HOUMOUS MAISON               7.00€

T A R T I N A D E S

B A R  À  H U Î T R E S

T A P A S  I O D É E S
IDEALES POUR L’ENTRÉE OU L’APÉRITIF

CREVETTES BIO Mayonnaise Maison 
1 pièce : 3.00€ / 3 pièces : 7.00€ /6 pièces :  12.00€ 
9 pièces : 17.00€ / 12 pièces : 22.00€
PLANCHE DE TRUITE DE MER DE 
BRETAGNE Façon gravelax maison : 20.00€
TIMBALE DE BULOTS Mayonnaise Maison 
300g  : 10.00€

SPÉCIALITÉS DE FRITURES
Pâte à f riture maison fabriquée à base de 
farine de blé, d’œufs et de bière

FISH AND CHIPS
Cabillaud pêche française Compagnie 
des Pêches Saint-Malo :  19.00€ 
CHICKEN AND CHIPS 
Poulet Breton 19.00€
ACCRAS DE MORUE maison 
6 pièces :  13.50€ / 12 pièces : 25.00€

LA MAXI-PLANCHE TAPAS  65€
1 saucisson, 1 boîte de pâté HENAFF, 
rillettes de sardine et thon, 4 crevettes 
BIO, assortiment de houmous, 4 accras 
de morue, 4 Nuggets, 1 camembert rôti.

T A P A S
IDEALES POUR L’ENTRÉE OU L’APÉRITIF

FRITES À PARTAGER 
Grande 7.00€  / Petite 5.00€
ACCRAS DE MORUE MAISON 
6 pièces 13.50€ /12 pièces 25.00€
NUGGETS DE POULET BRETON 
6 pièces 10.00€/ 12 pièces 18.00€ 
CAMEMBERT AU LAIT CRU RÔTI  12.00€

P L A T S

LES MOULESAccompagnées de frites

MARINIÈRES 15.00€
BASE MARINIÈRES CRÈME FRAÎCHE FERMIÈRE 16.00€ 
BASE MARINIÈRES CRÈME DE CURRY BRETON 16.50€ 
BASE MARINIÈRES CRÈME DE CHORIZO        16.50€ 
BASE MARINIÈRES CRÈME DE ROQUEFORT AOC 16.50€ 

L E S  B U R G E R S
accompagnés de frites et salade
Sauces maisons

PULLED PORK BURGER 
VPF Bretagne, cheddar, oignons, tomates, 
mayonnaise, ketchup :  19.00€
PULLED BEEF BURGER 
VBF Bretagne, cheddar, oignons, tomates, 
mayonnaise, ketchup :  19.00€
CHICKEN 
Filet de poulet Breton frit, cheddar, oignons, 
tomates, mayonnaise, ketchup :  19.00€

POKE BOWL  
Mix céréales, soja, seigle, riz, houmous classique et 
de betterave, légumes rôtis, cajou, pignons de pins. 
Sauce maison : Soja, citron, huile d’olive, 
gingembre

BUDDHA BOWL VÉGÉTARIEN : 17.00€ 
CHICKEN BOWL poulet breton : 19.00€
GAMBAS BOWL aux crevettes bio :  19.00€
GRAVE BOWL à la truite de mer de 
Bretagne façon gravelax  : 19.00€
PULLED PORK BOWL : 19.00€ 
PULLED BEEF BOWL : 19.00€ 

POISSONS
FILET DE CABILLAUD FAÇON PAPILLOTE 
Légumes rôtis, mix céréales, soja, seigle, riz  

CURRY BRETON DE CREVETTES 
Légumes rôtis, mix céréales, soja, seigle, riz  

19.00€

19.00€

LES TARTARES DE BŒUF 
VBF accompagnée de frites et salade
CLASSIQUE :  22.00€
JAPONAIS : 23.00€

CRÊPES MAISON
Pâte à crêpe maison préparée à base de 
farine de blé bio, de lait fermier et d’œufs bio
NATURE : 3.00€
SUCRE : 4.00€
BEURRE-SUCRE : 4.50€
CONFITURE DE RAPHAËL (abricot ou fraise) : 5.00€
CHOCOLAT : 4.50€
PÂTE À TARTINER SANS HUILE DE PALME : 5.00€ 
CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON : 5.00€
LA QUÉBECOISE AU SIROP D’ERABLE : 5.00€
CITRON : 4.00€
SUCRE-CITRON : 5.00€
Supp. Glace vanille : 2.50€   
Supp. Crème fouettée : 1.00€

GLACES FERMIÈRES BRETONNES 
« LAIT CRÈMES GLACÉES »
CRÈMES GLACÉES 100ML : 4.50€ 
Caramel au beurre salé avec morceaux, Chocolats, 
Yaourt nature, Menthe Stracciatella, Vanille de la 
Réunion ou de Madagascar 

SORBETS 100ML : 4.50€
Citron, Fraise ou Mangue

KOUIGN-AMANN 
BY LA BAKERY SAINT-MALO 
NATURE : 5.50€
CONFITURE DE RAPHAËL (abricot ou fraise) : 6.50€
CHOCOLAT : 6.00€
PÂTE À TARTINER SANS HUILE DE PALME : 6.50€ 
CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON : 6.50€ 
LE QUÉBÉCOIS AU SIROP D’ERABLE : 6.50€
Supp. Glace vanille : 2.50€   
Supp. Crème fouettée : 1.00€

FONDANT AU CHOCOLAT 
Accompagné d’un boule de glace vanille au lait de 
ferme et d’un caramel au beurre salé maison

9€

D E S S E R T S

L A B U V E T T E D E S B A I N S . F R L ’ E N S E M B L E  D E  N O S  P R É P A R A T I O N S  E T  P L A T S  P E U T  C O N T E N I R  D E S  A L L E R G È N E S ,  U N E  L I S T E  D E  C E U X - C I  E S T  D I S P O N I B L E  E N  C A I S S E .

P L A T S  E N F A N T S  
MOINS DE 13 ANS SVP
Nuggets maison de poulet Breton & frites 12.00€
Mini Fish and Chips maison 12.00€

39€PLANCHE IODÉE 
4 crevettes BIO, 100g bulots, 2 tranches 
de truite de mer gravelax maison, 4 
huîtres creuses n°3, 2 huîtres plates n°2

SERVICE À TABLE & EN CONTINU - SUR PLACE OU TAKE-AWAY
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 Kir pétillant 10cl 5.50€
Kir (cassis, mûre, pêche) 10cl 5.00€
Kir Breton (au cidre) 10cl 5.00€
Rosé pamplemousse 10cl 5.00€
SMS (Saint Malo Spritz)  25cl 8.00€ / 
Pichet 1.5l 39.00€
Punch maison 25cl 8.00€ / Pichet 1.5l 39.00€

A P É R I T I F S
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L A B U V E T T E D E S B A I N S . F R L ’ E N S E M B L E  D E  N O S  P R É P A R A T I O N S  E T  P L A T S  P E U T  C O N T E N I R  D E S  A L L E R G È N E S ,  U N E  L I S T E  D E  C E U X - C I  E S T  D I S P O N I B L E  E N  C A I S S E .

SERVICE À TABLE & EN  CONTINU - SUR PLACE OU TAKE-AWAY

V I N S

VIN BLANC :
Vin du GARD IGP Saint Cirice Bio                             4.00€   7.00€      13.00€            18.00€
Val de Loire IGP Chardonnay Domaine Lieubeau                                                       22.00€
Pays d’Oc IGP Domaine les Plos                                                                                      22.00€
Pays d’Oc IGP VIOGNIER BIO Domaine Ricardelle de Lautrec Cuvée Délice       25.00€
Muscadet AOP Clos Fontaine Vieilles Vignes                                                               25.00€
VIN BLANC PISCINE Saint Cirice IGP vin du Gard 25cl     7.00€

VIN ROSE
Saint Cirice Bio IGP vin du GARD                             4.00€  7.00€        13.00€             18.00€
Corse IGP Ile de Beauté TERRA NATIVA                                                                          23.00€
Coteaux d’Aix-en-Provence AOP Domaine de la Cadenière Cuvée Léonie           25.00€
ROSE PISCINE  Saint Cirice IGP vin du Gard 25cl               7.00€

MAGNUM Coteaux d’Aix-en-Provence AOP  Cuvée Léonie 1.5L                                                   49.00€

VIN ROUGE
VIN du Gard IGP Saint Cirice Bio                               4.00€  7.00€         13.00€           18.00€
Pays d’Oc IGP Cours des Dames                                                                                       25.00€
Saumur Champigny AOC Clos des Cordeliers Domaine Ratron                              30.00€

VIN MOUSSEUX ET CHAMPAGNE AOP :
Breizhsecco méthode traditionnelle Brut                                           10cl 5€ / 75cl  27.00€                                                 
Champagne AOP DRAPPIER Brut Nature 75cl                                                            70.00€                                                                                       
Champagne AOP POITTEVIN Brut                                                      10cl 12€ / 75cl  49.00€

Vin pétillant PISCINE 20cl                              10.00€
Champagne PISCINE 20cl                             24.00€

BIÈRES BOUTEILLES BRETONNES 33CL
Chat Malo Ambrée 5.4% vol. 6.00€
DOMANI Blonde style abbaye Bio 7% vol. 6.00€
DOMANI Blanche Bio 4.5% vol. 6.00€
DOMANI IPA bio 5% vol. 6.00€
TELENN DU au sarrazin Brune Bio 4.5% vol. 6.00€
DREMMWEL Blonde Bio 0.0% vol. 6.00€

BIÈRES BOUTEILLE 33CL
Delirium Red (fruits rouges) Belgique 8% vol. 6.00€
Desperados 5.9% vol. 6.00€ 

B I È R E S

SORRE PLERGUER ILLE-ET-VILAINE
                        
                                    33cl             75cl 
Brut                          6.00€         13.00€
Doux                        6.00€
Jus de Pommes    4.50€

EAUX & LAIT FERMIER

Plancoët fines bulles 33cl 4.50€  / 100cl 6.50€
Cristalline 50cl 1.50€  / 150cl 3.50€
Sirop à l’eau 50cl 1.50€ 
Verre de lait fermier 33cl 2.50€ / 50cl 3.50€
Suppléments sirop, tranche 0.50€

JUS & NECTARS DE FRUITS 
FABRICATION TRADITIONNELLE EMILE VERGEOIS

 
Jus d’orange 25cl 4.50€
Jus d’ananas 25cl 4.50€
Jus de pamplemousse 25cl 4.50€
Nectar de fraise 25cl 4.50€
Jus de tomate 25cl 4.50€
Nectar d’abricot 25cl 4.50€
Nectar de mangue 25cl 4.50€

SODAS
Limonade Pression :
verre 33cl 4.00€ / verre 50cl 5.50€ / pichet 1.5l 17.00€
Breizh-Cola 33cl 4.00€ 
Breizh-Cola Zéro 33cl 4.00€ 
Fuze-tea 40cl 4.50€
Oasis tropical 33cl 4.00€
Artonic BIO        20cl 4.00€
Orangina 33cl 4.00€ 
Suppléments sirop, tranche 0.50€

                    
Expresso                             2.00€          
Noisette                              2.00€          
Petit Latte                           3.00€          
Grand Latte 40cl                 5.00€          
Double-expresso             4.00€        
Café américain               5.00€        
Café viennois 40cl         6.00€       
Chocolat 40cl                6.00€        
Chocolat Viennois 40cl                    6.50€       
Thé 40cl                   5.00€       
Thé au lait 40cl           5.50€       
Thé citron 40cl            5.50€
Frappé :                            +1.00€       

CAFÉ, CHOCOLAT, THÉ
BIÈRE PRESSION  BRETONNE LANCELOT PILS
Demi 25cl 3.50€ / Pinte 50cl 6.00€
Panaché 25cl 3.50€ / 50cl 6.50€
Monaco (bière, limonade, sirop de grenadine) 25cl  4.00€ / 50cl 7.50€
Picon bière 25cl 4.00€ / 50cl 7.50€
Pichet 1.5l  15.00€
Supp. Sirop 0.50€

BIÈRE PRESSION BRETONNE LA DUCHESSE ANNE 
Demi 25cl 4.50€
Pinte 50cl 8.50€
Pichet 1.5l 20.00€

CIDRES & JUS DE POMMES

Verre    Pichet    Pichet     Bouteille/pichet 
12cl        25cl        50cl                   75cl     

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

CONSULTEZ NOTRE CARTE DES 
COCKTAILS AVEC OU SANS ALCOOL


